S

DELIVERY S. NATALE 2021

Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

tutti i nostri prodotti ordinabili attraverso il sito www.yourbedelivery.com per riceverli direttamente a casa

la mattina del S. Natale (le consegne dalle 10 alle 12:30) in tutta Bergamo e provincia .

ordinabili anche in take away (le vostre ordinazioni potranno essere ritirate nella nostra sede dalle 10 alle 12)

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

6 pz

30 pz

18 pz

10 pezzi

180 gr

Via Bruse, 2

FINGER FOOD DI BENVENUTO

Mortadella e pistacchio
Biscotto farcito di mouse alla mortadella e granella di pistacchio

Cestino al salmone e caprino
biscotto morbido con tartare di salmone e caprino

Finto pomodoro
Creativo tenero ripieno di ricotta glassato al pomodoro

Mini burger di manzo
Mini burger di manzo ketchup formaggio senape semi

Oliva ascolana
Creativo ripiena di carne glassata all’extravergine per ricordare
le caratteristiche delllamata oliva

Mix Finger 30 pezzi

Sablé mortadella e pistacchio, Finta oliva ascolana, Finto pomodoro,
Mini Burger, Cestino al salmone

6 pezzi per tipo

Mix Finger 18 Pezzi
Finta oliva ascolana, Cestino al salmone, Mini Burger

Mix Finger 10 pezzi

Oliva 2.0, Sable mortadella e pistacchio, Bigné al cacao crema
di pomodoro e bufala, Cestino con tonno rosso e aringa,
Tartelletta di scampi e cremoso ai crostacei

Pagnotta croccante 24 ore lievitazione

*

1300 €

13,00 €

1300 €

13,00 €

1300 €

6800 €

36,00 €

2300 €

300 €

Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com
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DELIVERY S. NATALE 2021

Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

MENU DEGUSTAZIONE MARE 65,00 €
*

Tartare di salmone e arance

Ravioli di pasta fresca ricotta di bufala, scampi e zola
Filetto di branzino, patate e carciofi
Tartelletta ai lamponi

Pane

MENU DEGUSTAZIONE TERRA 65,00 €
*

Tortino di erbette, salsa formaggio e uovo poché

Raviolo di pasta fresca ricotta bufala e ragu di cervo
Guancia di vitello, crema di patate e scalogni
Monte Bianco: tartelleta alle castagne e cremoso al cioccolato bianco

Pane

*

Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com



400 gr

550 gr

400 gr

400 gr

180 gr

100 gr

100 gr

100 gr

100 gr

100 gr

100 gr
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DELIVERY S. NATALE 2021

Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

ANTIPASTI

*

(le porzioni sono intese per due persone)

Carpaccio di salmone Kvitsoy all’aneto e pepe rosa * 4500 €
“Kvitsoy” all'aneto e pepe rosa. Peso 4009

Crudite di mare e crostacei* 65,00 €
2 scampi, 2 gamberi rossi, 4 gamberi rosa, 1 aragosta,

50 gr tonno rosso, 50 gr salmone, 4 ostriche, limoni e pomodorini confit.

Patanera con gnocco fritto e giardiniera di verdure* 40,00 €
Patenegra 200gr, giardiniera di verdure 100gr, e gnocco fritto 100gr

Culatello con gnocco fritto e porcini sott'olio* 2500 €
Culatello 200 gr., funghi porcini sott'olio 100 gr. e gnocchi fritti 100 gr.

Pagnotta croccante 24 ore lievitazione 300 €

CRUDI E MARINATI

2.3

Carpaccio di ricciola 1800 €

Carpaccio di tonno rosso 1800 €

Carpaccio di salmone fresco 1800 €

Ostriche 1800 €

Tartare di Salmone 1800 €

Tartare di tonno rosso 1800 €
*

Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com



500 gr

500 gr

500 gr

500 gr
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DELIVERY S. NATALE 2021

Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

PRIMI PIATTI

2.3

Raviolo di ricotta ai frutti di mare*
ripieni di ricotta serviti con ragu di frutti di mare

Crespella gratinata ai carciofi e prosciutto*
ai carciofi e prosciutto. Peso minimo

Lasagna al ragu di carne e salsa parmigiano*
al ragu di carne e salsa parmigiano. Peso minimo

Casoncelli alla bergamasca*
tradizionali rioieni accompagnati da burro e pancetta salvia fritta

*

30,00 €

20,00 €

20,00 €

20,00 €

Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com
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Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

SECONDI PIATTI

*

(le porzioni sono intese per due persone)

500 gr Trionfo di mare * 65,00 €
2 scampi, 2 gamberi rossi, 6 code di mazzancolle, 100 gr calamari,
50 gr bocconcino salmone, 50 gr cozze e | astice

750 gr Zuppa di pesce con crostone di pane * 6500 €
100gr crostone di pane grigliati, 1 aragosta, 2 scampi, 2 gamberi
rossi, 100 gr calamari, 100 gr cozze, 200 gr moscardini, 500 gr salsa

700 gr Catalana di crostacei* 70,00 €
600 gr Scaloppa di branzino con tortino di verdure* 34,00 €
600 gr Scaloppa di rombo alla griglia con patate e carciofi* 34,00 €
500 gr Guancetta di vitello 30,00 €

brasata, crema di patate e scalogni.

600 gr Bocconcini di cervo con polenta e porcini* 24,00 €
con polenta e porcini.

850 gr Aragosta al vapore con caponata di verdure 6500 €
aragosta intera cotta al vapore servita con Melanzana, zucching,
peperone, pinoli

*

o)

Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com
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Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

FOCACCE GOURMET
*

gastronomici fragranti e sfiziose da condividere come aperitivo.

La favola.
Mortadella, caprino, pistacchio

A Cetara. Acciughe
mozzarella di bufala, olive taggiasche pomodori confit

Parmigiana
Melanzane , bufala, pomodorini confit pecorino grattugiato

Bufalina
Mozzarella di bufala, pomodorino, pesto

Scozia
Salmone affumicato, caprino finocchio insalatina

Golosa
Porchetta, fette di pomodoro, rucola grana

Patanegra
Patanegra, verdure agre, caprino,

Alici ..
marinate e peperone pequillo

*

le nostre focacce ai 4 cereali lievitate 42 ore con cottura forno a legna accompagnate da abbinamenti

14,00 €

15,00 €

16,00 €

15,00 €

2200 €

16,00 €

24,00 €

1600 €

Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com
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Chef Star Michelin Pierantonio Rocchetti

PANETTONE ARTIGIANALE LORO

2.3

la ricetta Classica ai canditi interpretata dal nostro Chef Pierantonio Rocchetti

COCCOLE DOLCI
¥

Macaron ai futti di bosco

Macaron al té verde Matcha

Morbido al caramello

Tartelletta ai frutti di bosco e yogurt

Tartelletta al limone e panna cotta

Tartelletta con confettura di albicocche e lamponi
Krapfen alla crema pasticcera

Bigné ripieni di crema pasticcera

Bigneé al gianduia

Cannoncino alla Crema

*

Vi ricordiomo di comunicarci eventuali allergeni e intolleranze.

3500 €

1200 €

1200 €

1200 €

1200 €

1200 €

1200 €

1200 €

1200 €

1200 €

1200 €

Via Bruse, 2 - Trescore Balneario (BG) Tel: +39 035 945073 - info@loroandco.com



