
Il Benvenuto dello chef 
Accompagnato da Kir Royale

La Pizza fritta pomodoro alici e pecorino a modo LoRo 
Tartelletta fave, tartare di anguilla affumicata 

Bignè croccante ai formaggi e tartufo 
Lisca acciuga e burro 

Parmigiana di melanzane 

I Classici a modo LoRo
Vellutata di crostacei accompagnata 

da gamberi gobbetti e gnocchetti all’erba cipollina 

Uovo morbido servito con crema di aglio nero, erbette e spuma di patate 

Riso metodo acquerello mantecato al burro acido, 
trevisano tardivo e ragù di coniglio 

Agnello arrosto cotto nel forno a legna, 
servito con polenta croccante e rape dolci 

Colomba artigianale a modo LoRo, 
crema di mascarpone e gelato fior di latte 

Coccole Dolci 

Menù S. Pasqua 

115€ a persona

A scelta sarà possibile pranzare con una selezione di vini  
in abbinamento al menù proposto dallo chef Pierantonio Rocchetti, 60€ a persona.


