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Venerdi 29 Luglio 2022

Vi attendiamo in cantina per 'aperitivo di
benvenuto dalle 20:00 alle 20:45.

La cena con degustazione iniziera alle ore 27,
conclusione della serata in giardino accompagnata
dalla selezione di Gin Iseo.

costo a persona

90-

bevande comprese

Chef
Pierantonio Rocchetti Star Michelin

Relatore della serata
Andrea Mazzucchelli

Vi ricordiamo di segnalare eventuali
allergie alla prenotazione

Per info e prenotazioni:

Tel. 347/7614728 - info@loroandco.com
Via Gafforelli, 1, 24060 Foresto Sparso BG

Aperitivo di Benvenuto

in cantina accompagnato da Focacce Gourmet,
Prosciutto S. Daniele al coltello,
selezione di Finger Food.

Quintaessenza

A tavola : -—

‘ "" & -
Salmone Kvitsoy marinato .

accompagnato da crema all’'erba acetosa
cialde cardamomo e germogli croccanti

Franciacorta Saten Brut Millesimato

Riso metodo acquerello mantecato all’'acqua
di pomodoro servito con tartare di gambero rosso
scorza di limone candito e crema ai crostaceil

Millesimato metodo Classico Brut 2011

Rombo in olio cottura accompagnato da crema
di topinambour fondo di vitello e morchelle

Franconia Rosé Millesimato 2013

Paris Brest servita con crema Chantilly
e frutti di bosco

Selezione Gin Iseo

Coccole Dolci
Caffe selezione India



