
Qual è il tuo segreto, chef?

La buona cucina non ha segreti, 
semmai due rivelazioni.

E quali sarebbero, chef?

I gusti di chi la apprezza 
e l’onestà di chi la fa.

Pensiero a puntino, chef.

Buon divertimento.

Simone Tempia per LO.RO



Aperitivo di benvenuto
In un sol boccone: sfera di gin agrumato

Tartelletta salata servita con salmone e spuma di yogurt

Sablé mortadella e pistacchio

Grissini tirati a mano, parmigiano semi di sesamo nero

Focaccia in teglia, pomodoro schiacciato e cipolla rossa stufata

Pane lievito essiccato con burro montato

Vitello tonnato… smascherato
Tonno rosso leggermente scottato, alici marinate e dashi di vitello

Un’estate fa’ 
Riso carnaroli mantecato alle erbe, tartare di gamberi e la sua bisque

Baccalà che passione
Trancio in olio cottura, crostone di polenta, salsa prezzemolo, polvere d’olive

Kiwi e meringa
Il suo sorbetto, ma anche il cappero liofilizzato e cialde di clorofilla

Il nostro dolce arrivederci
Cannoncino alla crema pasticcera

Tarte tatin

MENÙ

Prima con gli occhi, poi con il gusto: 
scansiona il QR code.


