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Aperitivo di benvenuto
In un sol boccone: sfera liquida al Margarita e lamponi

Tartelletta croccante, lardo alle erbe e piselli

Soffice di Pomodoro e basilico

Grissini tirati a mano, parmigiano, semi di sesamo nero

Focaccia in teglia, pomodoro schiacciato e verdure dall’orto

Pane lievito essiccato con burro montato

Capesante e mortadella
In equilibrio su una crema di mortadella, uova d’aringa

Relazioni pericolose 
Fusillo “afeltra”, cotto nella bisque di scampi, zola e pomodorini

Tra scogli e fondali rocciosi
Filetto di triglia con patate kumquat e il suo caciucco

Freschezza!
Crostatina con composta di fragole, timo limone, sorbetto melissa e kefir

Il nostro dolce arrivederci
Bigne’ craquelin con crema pasticcera

Bavarese cioccolato bianco e frutti tropicali

Qual è il tuo segreto, chef?

La buona cucina non ha segreti, 
semmai due rivelazioni.

E quali sarebbero, chef?

I gusti di chi la apprezza 
e l’onestà di chi la fa.

Pensiero a puntino, chef.

Buon divertimento.

Simone Tempia per LO.RO

Gentili ospiti, 

Vi ringraziamo per aver pensato a noi,  

Siamo lieti di accogliervi e guidarvi alla scoperta della nostra cucina. 

Per inaugurare questo percorso nel migliore dei modi vi proponiamo...

Americano a modo LoRo			   12€

Vermouth Mancino bianco ambrato, 

Champagne Tradition Gobillard, Lime e Soda

Per continuare all’insegna dell’eccellenza ed ampliare la vostra esperienza 

gastronomica, sarà possibile aggiungere una portata al percorso. 

Lo chef suggerisce…

Vortici						      15€

Un assaggio di Riso cotto in acqua di pomodoro,  

lamponi ghiacciati, lievito essiccato e spirale di aglio nero
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MENÙ -  SUMMER EDITION 2026

Prima con gli occhi, poi con il gusto: scansiona il QR code.

Costo a persona 80€ comprende coperto, vino, acqua, caffè.
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